
SOLICITAÇÃO DE PESQUISA MERCADOLÓGICA 

 
A Câmara Municipal de Jardim do Seridó/RN, através do seu Setor de Compras e Contratos, vem por 

meio deste, solicitar pesquisa mercadológica para a deflagração de processo de despesa na modalidade 

dispensa de licitação para o objeto: SERVIÇOS DE BUFFET PARA ATENDER AS 

NECESSIDADES DO PODER LEGISLATIVO MUNICIPAL DE JARDIM DO SERIDÓ. O 

prazo para preenchimento e envio das propostas pelas empresas interessadas é de 03 (três) dias úteis, a 

contar do 1º dia após a data da publicação no Diário Oficial das Câmaras Municipais do Estado do Rio 

Grande do Norte. 

 
E-mail para contato: licitacaocmjs@gmail.com 

 

OBJETO: SERVIÇOS DE BUFFET PARA ATENDER AS NECESSIDADES DO PODER 

LEGISLATIVO MUNICIPAL DE JARDIM DO SERIDÓ. 

 
PESQUISADO:    

CNPJ: / - . 

ENDEREÇO:      

CONTATOS: ( ) - . E-MAIL:    

 
 

Item n° Descrição Unidade Quantidade 

 

 

 

 

 

 
 

1 

COFFEE BREAK – PARA 30 PESSOAS 

- Salgadinhos variados, incluindo 

necessariamente (coxinha, pastel, canudo, 

empada) - 6 unidades por pessoa; 

- Pão de queijo – 2 unidades por pessoa; 

- Salada de frutas (pelo menos 4 frutas); 

- Suco de frutas naturais (pelo menos 2 tipos); 

- Refrigerante (pelo menos 2 tipos); 

• Louça de porcelana/vidro (taças para 

suco e refrigerante, louça branca para 

comidas); 

• Alocação de equipe de empregados, 

incluindo: 2 (dois) garçons, durante todo o 

evento, auxiliares de cozinha e gerente de 

equipe devidamente uniformizados, 

considerando-se o nível do evento, local e hora. 

 

 

 

 

 

 
 

SERVIÇO 

 

 

 

 

 

 
 

1 

 

 

 
2 

REFEIÇÃO – PARA 30 PESSOAS 

- Arroz (servir ao público estimado); 

- Prato quente com frango (servir ao público 

estimado); 

- Batata palha (servir ao público estimado); 

- Verdura (servir ao público estimado); 

- Suco de frutas naturais (pelo menos 2 tipos) 
- Refrigerante (pelo menos 2 tipos) 

 

 

 
SERVIÇO 

 

 

 
1 
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 - Sobremesa simples (servir ao público 

estimado); 

 

• Louça de porcelana/vidro (taças para 

suco e refrigerante, louça branca sobremesa); 

• Alocação de equipe de empregados, 

incluindo: 2 (dois) garçons, durante todo o 

evento, auxiliares de cozinha e gerente de 

equipe devidamente uniformizados, 

considerando-se o nível do evento, local e hora. 

  

 

 

 

 
 

Carimbo e/ou assinatura do pesquisado 

 

 

 

 

  /RN, em / / . 


